Entrée :

Marbre de volaille et foie gras confit d'oignons et briochette
Ou

Saumon gravlax aux agrumes creme d'herbes

Ou

Tataki de thon soja sésame guacamole d'avocat sauce Salsa

Plat :

Magret de canard aux péches roties jus balsamique poélée de saison et galette de pomme de terre Anna
Ou

Dos de cabillaud au lard sauce Chardonnay rizotto crémeux au parmesan et petits legumes

Ou

Supréme de volaille a |a Kriek gratin dauphinois et carottes roties

Ou

Ravioles de truffes et noix sauce venitienne et Grana Padano

Dessert :

Assiette de 5 fromages jeunes pousses noix et raisins
Ou

Déclinaison du patissier

Ou

Farandole de fruits frais et mignardises

Ou

Trianon chocolat sauce Arabica

*Ce menu peut étre modifié par le restaurant, veuillez nous contacter pour plus d’information.
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